FORMULE ESCAPADE DE MIDI MENU ROCHE TORIN MENU VISITE

uniguement du lundi au samedi de 12h00 a 14h00

45¢ 35¢€
23€

A choisir dans le Menu V

Entrée (au choix) Entrée (au choix)

Salade Terre et Mer

& Huitres creuses T

2 canard

FORMULE HOMARD Plat (au Chm.)?.

Plat (au choix) Mot Tiari

(513 Carré

Filet de

rau rati au thym

Pierre. sauce Vierge

Fromage ou Dessert (au choix)

iz boeut sauce poire vert

Dégistation de fr 5 Mammands ADP

Toumedos de ¢

1aqué au cidre

Fromage ou Dessert (au choix)

MENU HO!

ation de framages Normands ACP

7 8 € Carte des desserts

DECOUVREZ NOTRE SELECTION

MENU ENFANT
12€

1 Potage

CAFES RICHARD Crudi
Spaghettis bolognaise ou Aiguillettes de poulet

GRANDS CRUS Yaourt ou Glacs

LES ENTREES LES FROMAGES

Salade Normande 14.00 Dégustation de fromages Normands ACP / Salade verte 10.00

s, tomates, pommes, andalilie, crodions, Camambert | ( Camembert au lait cru, Livarot, Pant-|'évéque )

| Saade, julienni

Salade Terre et Mer 17.00 La Fondue de Camembert au lait cru / Salade verte 10.00

geuf poche,

Terrine de confit de fai

i LES GOURMANDISES

Terrine de foie gras de canard 18.00 2
Soupe de poissons ( roulle, cradions, fromage ) 14.00 ;
Oeufs en meurette oo Moelleux ananas caramelisé, sorbet cassis et chantilly 10.00 i
6 Huitres Creuses n°3 15.50 Creme Brules 19:00 %
0 Huitres Creuses nea 2100 Roulé au chocolat, créme anglaise 8.00 E
Carpaccio de Saint-Piefre et Cabillaud aux arémates 17.00 Tarte Tatin, boule de glace et chantilly 10.90 E
Cafe ou The Gourmand { assartiment de 3 mignardises et 1m.00 8

Crépe au choix { sucre cu beurre sucre ) 6.00 §

Crépe au choix ( chacolat, confiture ou caramel au heurre salé ) 7.00 25,

Crépe suzette, flambée au Cointreau 12.00 g

LES PO]SSONS LES P]_ERRADES Crépe vanille, flambée au Grand Marnier 12.00 %
Crépe banane, flambée au Rhum 12.00 :

Homard grille ( 550g ) bisque 60.00 La Pierrade de la Mer 38,00 Crépe Normande, flambée au Calvados 12.00 %
cremee I'..;m-:.w-;.- Bt =3 Crépe Flarnbée | Grand Marmier, Cointreau, Rhur 10.00 ;
Filet de Saint-Pierre sauce Vierge  24.00 i
Dos de cabilaud i 4 fandouile  23.00 LES COUPES GLACEES E
Moules mariniéres / frites 17.00 {
higdesaleasmey fies o La Pierade végétarienne 30,00 “oupe de glaces ousarbets 3 boules ( parfums aux choi ) 8.00 %
(variet2 de [égumes ) Banana split (vaniie, fraise. choc sauce chocolat, amandes grilées, chargly) 10.00 %

LES VIANDES Chocolat Liggeois (o 10.00 E

Café Liégeois ( glace café, sauce café, ama 10.00 3

Carré d'Agneau réti au thym frais  32.00 o ‘ \\ Dame blanche (¢ inille, sauce che 19:0¢ ‘E
Pavé de boeuf sauce poivre vert  26.00 e\ Coupe Normande { glace .00 =
Tournedos de canard lagué  26.00 — \ PRICE CREATEN A ]
au cigre Trou Normand ( s 9.00 E
Coupe Colonel (sorbet 9.00 g
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